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Sabores de família
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Palavra da Chef

Desde que me entendo por gente, vivo entre
os deliciosos sabores de família. 

Cresci na cozinha da minha mãe lá no interior de Goiás. Era criança 
e já me atrevia a fazer docinhos e o bolo de cenoura que ela me 

ensinou. 

Aprendi tudo nesse lugar; como viver e como cozinhar. Trago comigo 
desse tempo uma memória feliz e dezenas de receitas que aprendi 

com ela. 

Fazer doces e salgados se transformou em um gesto de carinho com 
os amigos, e (meio sem querer) com os amigos dos amigos. Durante 

15 anos, da cozinha da minha casa saíram centenas e centenas de 
gostosuras.

Logo a cozinha de casa fi cou pequena. A notícia sobre aqueles 
doces e salgados deliciosos se espalhou. A diversão de criança virou 
um negócio, e são esses negócios nascidos de um amor que são os 
melhores. Agora, eu tenho responsabilidades bem maiores do que 

lamber os dedos cheios de massa de bolo na cozinha da nossa mãe.

A Tortelê é um sonho de família, construído com os melhores 
ingredientes: talento, dedicação e muito amor. Seja sempre vindo a 

nossa cozinha. 
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Sinta-se sempre bem 
vindo a nossa cozinha! 



44

Tabela de
alergênicos

ovo leite

lactose peixe

soja castanhas

amêndoas crustáceos

glúten corantes
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TortasTortas
SalgadasSalgadas
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altura

1000g22cm2,5cm

diâmetro
peso 

aprox.9
fatias

Tartelete de frango
98,95

9 fatias (aprox)

Quiche de queijo com palmito
98,95

9 fatias (aprox)

Quiche de alho poró com 
catupiry

114,95
9 fatias (aprox)

(aprox)

Tartelete de carne de sol 
com queijo coalho

114,95
9 fatias (aprox)

Quiche de camarão
114,95

9 fatias (aprox)

Quiche de fi lé com champignon
114,95

9 fatias (aprox)
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SalgadinhosSalgadinhos
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Coxinha de Frango

Trouxinha de 
carne do sol
(Trouxinha de massa folhada recheada com 
carne de sol)

Canudo de frango Folhado de tomate 
seco com cream cheese

Kibe

Bolinha de peito de peru 
com queijo

Camarão Damasco com 
queijo brie

Vol-au-vent

Folhado de frango
(Leve massa folhada recheada com creme
de frango, decorado com gergelim branco)

Bolinha 4 queijos
(Mussarela, parmesão, catupiry e provolone)

Pastel de forno 
de carne
(Feito com massa a base de ricota  e carne 
de primeira sem gordura)

Pastel de goiabada 
com queijo coalho
(Feito com massa a base de ricota 
e decorado com gergelim preto)

Folhado de 
queijo coalho

10,95
10 unid.

15,95
10 unid. 15,95

10 unid.

15,95
10 unid. 15,95

10 unid.

12,95
10 unid.

12,95
10 unid.

18,95
10 unid. 18,95

10 unid.

15,95
10 unid.

15,95
10 unid.

15,95
10 unid.

15,95
10 unid.

Quiche Lorraine
(Creme de cebola, queijo e bacon) 15,95

10 unid.

Coxinha de caranguejo 
na massa verde 22,95

10 unid.
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TortasTortas
docesdoces
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Trufada de chocolate
Camadas de pão de ló recheadas e cobertas com creme trufado de chocolate meio 

amargo, decorada com trufas, raspas de chocolate ao leite e fi os de chocolate branco.

Brigadeiro com morango
Camadas de pão de ló de chocolate, com recheio 

e cobertura de brigadeiro com morangos fatiados.

131,95
10 fatias

146,95
10 fatias

164,95
15 fatias

179,95
15 fatias

208,95
20 fatias

219,95
20 fatias

10 fatias
8cm

15cm

15 fatias
8cm

18cm

20 fatias
8cm

22cm

Altura
Diâmetro (aro)

Casadinho
Camadas de pão de ló de chocolate com 

recheio cobertura de brigadeiro branco e preto.

131,95
10 fatias

164,95
15 fatias

208,95
20 fatias

Leite ninho com geleia de morango
Camadas de pão de ló com recheio e cobertura de creme à 

base de leite ninho, creme  de leite e geleia natural de morango. 

Decorada com geleia e morangos inteiros.

146,95
10 fatias

179,95
15 fatias

219,95
20 fatias
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Mousse de leite ninho
Camadas de pão de ló recheadas e cobertas 

com mousse de leite Ninho.

146,95
10 fatias

179,95
15 fatias

219,95
20 fatias

Brigadeiro
Camadas de pão de ló de chocolate recheadas com brigadeiro, coberta com 

chantilly de chocolate e decorada com granulado especial e mini brigadeiros.

Morango
Camadas de pão de ló, recheadas com creme Tortelê, morangos 

fatiados e cobertura de chantilly com morangos.

Limão
Camadas de pão de ló com recheio e cobertura de

mousse de limão decorada com fi os de chocolate branco.

146,95
10 fatias

146,95
10 fatias

131,95
10 fatias

179,95
15 fatias

179,95
15 fatias

164,95
15 fatias

219,95
20 fatias

219,95
20 fatias

208,95
20 fatias

10 fatias
8cm

15cm

15 fatias
8cm

18cm

20 fatias
8cm

22cm

Altura
Diâmetro (aro)
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Tortas Tortas 
doces doces 
dietdiet
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Geleia de morango diet
Camadas de pão de ló branco diet recheadas e cobertas com creme à base 

de leite condensado diet, creme de leite light, ricota e geleia de morango diet.

Damasco diet
Camadas de pão de ló branco diet, recheadas com creme à base de creme de doce de leite diet, 

geleia de damasco diet e decorada com pedacinhos de damasco.

Torta de chocolate diet
Camada de pão de ló branco diet recheada com creme à base de leite condensado diet, chantilly 

diet, chocolate diet e coberta com  chocolate ao leite diet.

134,95
10 fatias

134,95
10 fatias

134,95
10 fatias
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Bolos fofosBolos fofos
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Bolo de banana 
com aveia

Bolo de cenoura com 
calda de chocolate

Bolo de chocolate 
com calda

27,95
unidade

46,95
unidade

46,95
unidade

Bolo de laranja Bahia 
com lâminas de 
castanha-do-pará

Bolo mesclado
Bolo fofo coberto com de creme de 

leite ninho e brigadeiro.

Bolo de leite ninho 
com geleia de 
morango
Bolo fofo coberto com de creme 

de leite ninho e geleia de morango.

39,95
unidade

46,95
unidade

46,95
unidade

Sabor
Laranja com castanha

Cenoura

Mesclado

Leite Ninho com geleia

Banana

Chocolate

17cm

17cm

17cm

17cm

retangular

17cm

430g

790g

700g

790g

330g

790g

Diâmetro Peso
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DocinhosDocinhos
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Confete

Damasco

Leite Ninho

Camafeu de nozes

Casadinho

Beijinho

Bombom de morango

21,60
porção com 
10 und. de 15g

Massa de brigadeiro ao leite 
com confetes de chocolate 
coloridos.

Massa de brigadeiro ao 
leite com massa de branca 
brigadeiro, boleado no açúcar 
refi nado.

Massa de branca de brigadeiro 
com  nozes picadas, banhada no 
chocolate ½ amargo.

Massa de branca de brigadeiro 
com coco ralado decorado com 
cravo.

Massa de branca de brigadeiro 
envolvida com pedaço de 
damasco seco, banhada 
no chocolate 
½ amargo.

Massa branca 
de brigadeiro 

envolvida no leite 
ninho.

Morango envolvido na massa 
branca de brigadeiro banhado 
no chocolate ½ amargo e 
decorado com riscos de 
brigadeiro branco.

24,60
porção com 
10 und. de 15 g

19,20
porção com 

10 und. de 15g

24,60
porção com 
10 und. de 15g

Porções de 10 unidades devem ser encomendadas com no mínimo 24 horas de antecedência

19,20
porção com 
10 und. de 15 g

19,20
porção com 
10 und. de 15 g

preço sob 
consulta
und. 

10 und. de 15g

de brigadeiro 
envolvida no leite 

chocolate ½ amargo.

brigadeiro, boleado no açúcar 

chocolate ½ amargo.

24,60
porção com 
10 und. de 15g

porção com 
10 und. de 15 g

branca de brigadeiro banhado 
no chocolate ½ amargo e 
decorado com riscos de 
brigadeiro branco.

Docinho de cereja

Cereja envolvida massa de 
branca de brigadeiro banhada 
no chocolate ½ amargo.

24,60
porção com 
10 und. de 15g

Bombom de morango

Cereja envolvida massa de 
branca de brigadeiro banhada 
no chocolate ½ amargo.
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Banana

Pistache

Brigadeiro meio amargo
com granulado especial

Ninho com
creme de avelã

Brigadeiro
tradicional

Brigadeiro ao leite
com granulado especial

24,60
porção com 
10 und de 15g

21,60
porção com 1
0 und. de 15g

24,60
porção com 

10 und. de 15g

21,60
porção com 
10 und. de 15g

19,20
porção com 
10 und. de 15g

Massa de brigadeiro ao leite 
com granulado simples.

Massa branca de brigadeiro 
com recheio de creme de avelã 
envolvida 
no leite 
ninho.

Massa branca de brigadeiro com 
delipasta de pistache envolvida 
por pistache 
triturado.

Massa de branca 
de brigadeiro 
envolvida com 
pedaço de banana 
passa banhada 
no chocolate ½ 
amargo.

Massa de brigadeiro ao 
leite com granulado ao 
leite puro.

Massa de brigadeiro ao 
leite com granulado ½ 

amargo puro.

24,60
porção com 
10 und. de 15g

passa banhada 
no chocolate ½ 

porção com 
de 15g

com recheio de creme de avelã 
envolvida 

de 15g

Porções de 10 unidades devem ser encomendadas com no mínimo 24 horas de antecedência
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*As imagens contidas 
neste material são 
meramente ilustrativas.
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Aponte a câmera para o QR Code                              e fi que por dentro das novidades!


